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cClcLo®
COCINA
SOSTENIBLE

Kochvorfithrungen in
Las Palmas

Verschiedene Starkoche geben bis Ende Juni Kochprasentationen.

Sechs renommierte Starkdche prasen-

| Der Preis fur eine VorfUhrung betragt 15
Kochvorfihrungen im neu ertffneten |

tieren noch bis Ende Juni verschiedene

Kunstzentrum  fur zeitgendssische
Kunst ,San Martin Centro de Cultura
Contemporanea” in Las Palmas.

Unter dem Titel ., Ciclo de cocina soste-
nible” geben die Spitzenkdéche Jacobo
Llarena, Toni Cavanillas, Samuel Lépez,

Herbert Eden und Mario Hernandez klei- |

ne Einblicke in die Geheimnisse ihrer

Kiche und der Sommelier Ivan Mario |

Reyes kredenzt zu jedem Meni ausge-
wahlte Weine. Die drei Gange werden
aus saisonalen, frischen und einheimi-
schen Produkten zubereitet.

Am Ende erhalten die Zuschauer die Re-
zepte und durfen jeweils ein Produkt
oder eine Zutat des Menuls zusammen
mit einer Weinprobe verkosten.

Euro, fur alle Veranstaltungen 60 Euro.
Anmeldungen konnen direkt im Kunst-
zentrum erfolgen. Informationen gibt es

| telefonisch unter der Rufnummer 671

616 120 und im Internet unter:
www.sanmartincontemporaneo.com
mu

Donnerstag, 26. Mai bis Donnerstag, 23. Ju-
ni, jeweils 18.00 bis 20.00 Uhr

Kochvorfuhrungen ,,Ciclo de cocina so-
stenible”™ mit verschiedenen Starko-
chen iIm Kunstzentrum ,San Martin de
Cultura Contemporaneo” in der ¢/ Ra-
moén y Cajal 1 in Las Palmas. Offnungs-
zeiten: Dienstag bis Samstag von 10.00

| bis 21.00 Uhr, sonntags von 10.00 -

14.00 Uhr.



