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Imagen conjunta de premiados, representantes de las instituciones, prometores y jurado sobre el escenario. | k& castro

La gastronomia ya tiene sus ‘Oscar’

El teatro Pérez Galdés acogio ayer la entrega de los

rimeros galardones que

reconocen la labor de los profesionales canarios de?émbito, de larestauracion

Evade Le6n
LAS PALMAS DE GRAN CANARIA

Los I Premios Mahou - LA PRO-
VINCIA se entregaron anoche en
el Teatra Pérez Galdos, comoreco-
nocimiento ala calidad e innova-
cionde la restauracion y gastrono-
miacanaria. Fue unagalamarcada

or laemocidn, por parte de losga-
ardonados, y que, ademiis, sirvié
comohomenajeyrecompensaala
labor del presidente del jurado y

destacado periodista gastronomi-

co, Mario Herndndez Bueno,

Un evento presentado por laac-
triz grancanaria Ruth Armas y el
presentador televisivo Ibdn Pa-
drén, que tuvo sus momentos di-
vertidos y entrafiable, y que augu-
raron sea “una cita ineludible para
proximos anos. Unos premios con
36 nominados, sin embargo, doce
fueron los elegidos finales.

Sebastidin Pulido, Director Ge-
neral de Mahou San Miguel en Ca-
narias abrid el acto con sus pala-

* bras, y posteriormente entrego Ia

mencionaMejor Barrade Tapas, al -

Restaurante La Tapita Los Josc¢s, si-
toenMaspalomas. Unlocal que ta-
pasde primera calidad, variada, de

materia prima casera, fue como se

le definid.

Milagros Luis Brito se encargo
defacilitar el galarddn dela catego-
ria Mejor Carta de Postres, que re-
cayd en Restaurante Chef Nizar,
ubicado en Arrecife de Lanzarote,
y que ofrece manjares dulces pro-
pios de la cocina libanesa aunada
ala tradiciondl de las Islas.

Raquel Montes, delaFundacion
Disa, dio paso al siguiente premio

que se otorgd ala Mejor Empresa
Hostelera comprometida con la
Responsabilidad Sociak Lopesan
Hotels & Resort. Su portavoz, Hele-
na Marino senald que “somos
conscientes de nuestra responsa-
hilidad para la igualdad e integra-
cion de discapacitados y personas
en exclusion social’
Lacategoriaal Mejor Restauran-
te de Hotella obtuvo Los Guayres
del Hotel Cordial Mogdn Playa. Su
Chef Alexis Alvarez recogid el pre-
mio yafirma que "somos un ejem-

plo de cocina ruﬁiumll canaria y:

moderna, todo ello unido bajo el
sabor desiempre’ Lapresidentade
la Asociacién Canaria de Cons-
tructores y Promotores le cedid su
mencion.

Ladistincion al Mejor Cocinero
Canario porel Mundolorecibio Jo-
nay Armas del restaurante The
Principal en Hong Kong, Antonio
Cacereno,director de LAPROVIN-

(CIA/DLE dio el mismo a lamadre

del premiado, Maria Dolores Ar-
mas, Este joven tinerfeno de San-
tiago del Teide, ylaureado conuna
estrella Michelin, a la que ahora
une este galardon, destaca por la
introduccion de los quesos cana-
rios, las papas arrugadas y el gofio,
junto a los del pais asiatico,
Démaso Arencibia, presidente
delaManeomunidad del Norte de
Gran Canaria se encargd de tras-
ladar el galardén al Mejor Restau-
rante Temdtico, que beneficio al es-
tablecimiento Ribera del Rio Mino,
Honor concedido por su comida
tradicional gallega. Rafael Pulido,
su propietario aseverd que “auna-
mos lo mejor de la tradicion de la

Arriba, los presentadores Ruth Armas e Iban Padrén. Sobre estas lineas, el

presidente del jurado, Mario Hernandez Buene. | ic casiro

carne, elpescadoylosarrocesdela
fierra’”

José Maria Torres, director Terri-
torial del Banco Popular dio pasoal
Mejor Cocinero Creativo, el austri-

aco afincado en Gran Canaria,

Herbert Eder del Restaurante Ba-
mira, Destacado local que ofrece a
sus clientes una muestra de su co-
cina de aventura; tal y como califi-

Pasa a la pagina siguiente -

Viario Hernandez

- Presidente del jurado

“Desde el princi
supe que esta idea
Serfa un éxito”

Eleritico gastrondmico Mario Her-
nindez Bueno, presidente del ju-
rado de los premios, acariciaba la
idea de impulsar estos galardones
desde hace tiempo. “Toda la vida
pensé que esto era algo quefaliaba
en la provincia de Las Palmas, pe-
ro yo no tenfa la capacidad ni la
fuerza econdmica y social como
para intentarlo’ revela. ‘Cuando
MahouyLA PROVINCIA se pusie-
ron de acuerdo para crear estos
premios, me parecio unaidea fan-
tdstica y supe que serfa un éxito,
como hemos podido comprobar
con esta gala; anade,

Para el eritico, la designacion de
los finalistas no fue tarea ficil,
“‘Creoque estdn todos al mismo ni-
vely, ademas, quiero destacar algo
muy importante para mi todos
asistieron sabiendo que estaban
nominados pero sin saber si esta-
ban premiados o no; sefala, ‘eso
significa que han entendido la fies-
ta, que han entendido que la fies-
taes paratodos ellos y que, por tan-

- to, tienen que ser participes! "/’égra-

dezco mucho esta generosidad;
anade. Ademis, Hernidndez Bue-
no tiene claro que “la cocinano va
a mejorar con los premios, pero
“van a ser un acicate para los pro-
fesionales delagastronomiatodos
los afos) asegura con una sonrisa.

FHTERE *SPE

Premio a-ll Mejor t}ac:inam
“Estoy muy contento

porque un premio
en casa es superior”

El chef canario Joaquin Espejo se
alzé ayer con el premio a Mti}ur
Cocinero, al arrancar grandes
aplausos tras s6lo ocho meses al
frente del restaurante El Patio del
Cuyss y otros dos al frente del res-
taurante Moorea, “Este premio ha
sido una sorpresa, pero también
un reconocimiento al trabajo y al
esfuerzo, expreso ayer ala saﬂda
del Teatro Pérez Galdos. “Me sien-
tostiper contento porque estoy en
CaIsay un premio en casa es supe-
rior) anade el chel. Para Espejo, cu-
metaacorto plazo es “seguir tra-
ajando mejorando; el nivel del
panoramagastrondmico en Cana-
riasresulta ‘sorprendente’ “Mifor-
macion fue enlapeninsula duran-
te 13 anos, asi que al regresar a ca-
same sorprendi porque no pensé
que hubiese tanto profesional; ex-
plica, “en Canarias hay un nivel
muy alto y, seguramente, otros
companeros se hubiesen mereci-
do también mi premio’

El chefganador se mosird “muy
agradecido aMahouyaLaProvin-
cia por esta iniciativa’ “Un evento
de este tipo hace mas grande la
gastronomia y eso es muy impor-
tante paranosotros, que sobrevivi-
mos gracias al sector del mrismo
y la restauracion’; anade.
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=> Viene de la pagina anterior

ca Eder su arte culinario, fruto de
su extensa trayectoria y multiples
viajes,

Para dar a conocer el premio al
Mejor Tirador de Cerveza se desig-
no a Enrigue Sanchez, director de
Hostelerfa de Mahou San Miguel.
Pablo Santanadela Tascala Trave-
sfa de Triana fue el ganador, por-
que es “unextraordinario profesio-
nal que trata esta bebida con mi-
mao, atencion y sobre todo con el
cuidado que merece’ explicaron
durante la gala.

El Diputado del Comuin Jerdni-
mo Saavedra se encargt de entre-
gar el reconocimiento al Mejor
Restaurante Historico, La Terraza,
del Hotel Santa Catalina, Un esta-
blecimiento que ofrecelas creacio-
nesdel chefvasco José Rajano. Un
cocinero que logramezclarlo me-
jorde su gastronomia de origen, la
vasca, con la materia prima dela
region, convirtiendo este local en
. un atractivo mds de hatel capitali-
no. :

Por su parte, el reconocimiento

La mencion a Casa
Brito de Arucas
provocé la ovacion
de todo el publico

Jonay Armas une este
galardon canario

a la estrella Michelin
que ya posee

al Mejor Cacinero beneficid a Joa-
quin Espejo, del Restaurante Mo-
orea y El Patio del Cuys. Este jo-
ven cocinero grancanario gand
porque apuesta por téenicas depu-
radas con influencias de las coci-
nas peruana, mejicanay japonesa,
sin olvidar sus origenes canarios.
Espejo subid a recoger su galar-
don, de las manos de%director del
Instituto de Calidad Agroalimen-
taria, Alfonso Lopez Torres,

El Alealde de Las Palmas de
Gran Canaria, Juan José Cardona
dio la mencion al Mejor Restau-
rante Revelacion, el Summum, del
Hotel Reina lsabel. Elegido por ser
una apuesta novedosa y atractiva
en este médgico lugar de la ciudad,
que a sus espléndidas vistas une
lasespecialidades del chef Andrés
Rios; explicd el director Alfredo
Suchomel,

Por ultimo, la delegada del Go-
bierno en Canarias, Maria del Car-
men Hernandez Bento, finiguitd
el evento con la entrega del galar-
don al Mejor Restaurante Inde-
pendiente, Casa Britode Arucasa
su propietario José Gonzdlez Bri-
to. Unlocal que expone unaselec-
cidn de buenos productos, una
cuidada elaboracion ofrece una
cocina de gran calidad y destaca
yano sélo por su oferta culinaria,
enopiniéndel jurado sino por po-
seer una extensa bodega, un ela-
borado y magnifico pan, cortador
experto de jamén y sobre todo
una amplia y fiel cliente, todo es-
to aunado, provoco la ovacion de
todo el priblico,

Galardonados

Restaurante
La Tapita Los José’s
Premio: Mejor Barra de Tapas

Recoge: £l propietario (izquierda), de
manos de Sebastian Pulido.

—

Jonay Armas

Premio: Mejor Cocinero Canario par
el Mundo (The Principal, Hong Keng)
Recoge: Marfa Dolores Armas, de ma-
nos de Antonio Cacerefio.

Restaurante
Chef Nizar

Premio: Mejor Carta de Postres
Recoge: Chef Nizar, propietario, de
maneos de Milagras Luis Brito.

Rgstaurante
Ribera del Rio Mifio

Premio: Mejor Restaurante Temético
Recoge: Rrafael Pulido (derecha), de
manos de Dimasa Arencibia.

Lﬁpﬂ&ﬂn

Premio: Mejor Empresa Hostelera
Comprometida con la Resp, Social
Recoge: Helena Marifo (derecha), de
manos de Raquel Montes.

Restaurante
Los Guayres
Premio: Mejor Restaurante de Hotel

Recoge: Chef Alexis Alvarez, de manos
de Maria de la Salud Gil,

Herbert Eder

Premio: Mojor Cocinero Creativo
Restaurante: Bamira

Recoge: Klaus (portavoz y amigo), de
manos de Jose Marfa Torres,

Pablo Santana

Premio: Mejor Tirador de Cerveza
Restaurante: Tasca La Travesia
Recoge: Pablo Santana (derecha), de
manos de Enrigue Sanchez.

Rest. La Terraza
(Hotel Sta. Catalina)

Premio: Mejor Restaurante Histérico
Recoge: Chef José Rojano (derecha),
de manos de Jerénimo Saavedra.

Joaquin Espejo
Premio: Mejor Cocinero

Rte: Moorea y El Patio del Cuyés
Recoge: loaquin Espejo (derecha), de
manos de Alfonso Lopez Torres.

—

Rest. Summum
(Hotel Reina Isabel)

Premio: Mejor Rte. Revelacidn
Recoge: Alfredo Suchome| (iZquierda),
de manos de Juan José Cardona.

Restaurante
Casa Brito
Premio: Mejor Rte. Independiante

Recoge: José Gonzalez Brito, de ma-
nos de Carmen Herndndez Bento.

—
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I Premios Mahou-LA PROVINCIA de Gastronomia

Lagalade entrega de premios Mahou-LA PROVINCIA congre-
g6 anoche a distintas personalidades de las esferas politica,

gastronémica, cul

yde comunicacion de laIsla en el tea-

tro Pérez Galdés. En una horay media de diversiony emocio-
nes, el jurado premio lo mejor de la gastronomfa canaria.

Los ‘fogones’ |
se visten de largo

Los premios Mahou-LA PROVINCIA nacen para
cubrir un vacfo en materia de galardones - La
gala culminé con un cdctel en el teatro capitalino

Nora Navarro
LAS PALMAS DE GRAN CANARIA

Desde los cocineros canarios mas
creativos hasta los establecimien-
tos mis aplaudidos de las islas, los
mejoresartifices de larestauracion
canaria fueron ayer los protagonis-
tasdelaprimeraediciondelos pre-
mios Mahou-LA PROVINCIA de
Gastronomfa.

Enuna %ﬂ]ﬂ conducida por Ruth
Armas e Ibdn Padron en el teatro
Pérez Galdos, el acto fue un marida-
je de reconocimientos y emocio-
nes en gque se rindid homenaje a
una de las principales joyas cultu-
rales de las Islas, que ademéas mo-
tiva al 20% del turismo. En un am-
biente delo masfestivo, con Deode
FilmsyMarcoLedn protocoloenla
produccitn, la entrega de premios
reunid a las principales personali-
dades de la politica canaria, que
desfilaron frente al photocall a la
entrada del coliseo ataviadas con
sus mejores galas, como Maria del
Carmen HerndndezBento, delega-
dadel Gobiernoregional; Juan José
Cardona, alcalde capitalino; Jeroni-
mo Saavedra, Diputado del Co-
miin; Marfa Isabel Garcia Bolta,
concejala de Cultura capitalina;
Maria Salud Gil, presidenta de AE-
C0;José Sanchez Tinoco, presiden-
te de la Cdmara de Las Palmas; re-
presentantesdelas principales em-
presas organizadoras, Mahou-San
Miguel y LA PROVINCIA; asfcomo
distintos medios de comunicacion
y asiduos de la vida social islenia.
También asistieron numerosas
personalidades del sector hostele-
ro 311 empresarial de la Isla, muchos
delos cuales integraban el amplio
jurado quedesignabaa Io.-adgzmado—
res, Tras muchos meses de traba-
}'u. los 36 finalistas nominados en
as 12 categorias se dieron a cono-
cer en visperas de la gala.

[lusion y emocion

Para el director general de Mahou-
San Miguel en Canarias, Sebastidn
Pulido, estainiciativahasido “unre-
toafrontado conilusiény emocion’
expreso en el primer diseurso dela
noche."El compromiso de Mahou-
San Miguel, cerveza espaiiolalider
enel pais, es suplan deapoyo cons-
tante a la cultura gastrondmica ca-
naria para aportar valor y acercar-
laal consumidor’sefalduno delos
principales patrocinadores. de
unos premios que suponen “‘un ho-
nor pero también una responsabi-
lidad’ que "esperamosse consolide

+ino ttp:llocio.la

hasta convertirse en la gran fiesta
delosprofesionales delagastrono-
mfa de las islas!

La fiesta fue para todos puesto
que, aungue solo fueron 12 los ga-
nadores, los 36 aspirantes estuvie-
ron presentes en la gala tanto des-
delas butacas como a través de los
montajes multimedia que se pre-
sentaron ante el piiblico, con salu-
dos de los chefs desde las tripas de
sus cocinas, Ademads, esta doble
asistencia se pradujo en el absolu-
to desconocimientosobre quiénes
serfan los ganadores, porque la

-gran triunfadora de la noche fue el

arte de la gastronomia que se coci-
na en Canarias,

- b s —

Los 36 candidatos
estuvieron presentes
a través de un gran
montaje multimedia

“Ojal4 se convierta

en la gran fiesta

de la gastronomia
canaria’, senalo Pulido

Con la primera edicién de los
premios, el binomio Mahou-LA
PROVINCIA dibuja en un mapa
conlosmejores establecimientosy
creadores de Canarias aunque, se-
gun ¢l eritico gastrondmico Mario
Herndindez, presidente del jurado,
resultsd “muy dificil” escoger entre
los finalistas, “porque la calidad de
los candidatos eraexcelente’ Como
también lo esla maestria de escan-
clarlacana,elarte dedisenarlacar-
tade postreso deelaborarlastapas.
$Quémis sepuede pedir? ‘Se pue-
de pedir un compromiso con la
gastronomia y la concesion de
unos galardones quereconozcanla
labor quelarestauracionllevaaca-
bo en las Islas’ indicd Antonio Ca-
cerefio, director de LA PROVIN-
CIA, “éste es un reconocimiento
merecido que no se ha logrado ar-
ticular desde las administraciones
publicasy que planeamos celebrar
en afos venideros!

Traslaentrega, lanoche culming
conun ansiado coctel enlasalasu-

eriordelteatro, para alegrarlos pa-
adares y para celebrar el éxito de
un merecido reconocimiento a
nuestra gastronomia.

Pulido (izquierda) junto a Herndndez Bento y Franeiseo Orsini, director general de Editorlal Prensa Canarla, | uan carios castio

srovincia.es
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CQ I PREMIOS MAHOU-LA PROVINCIA

B CASTRONOMIA

RECONOCIIIVIIENTO A LA CALIDAD E INNOVACION
| DE LA RESTAURACION CANARIA

CERVEZAS MAHOU Y LA PROVINCIA DIARIO DE LAS PALMAS
. FELICITAN A LOS GANADORES
L LOS PRIMEROS PREMIOS MAHOU - LA PROVINCIA DE GASTROI\IOMIA

MEJOR BARHA DE TAPAS I MEJOR COCINERO CREATIVO

Rest. La Tapita Los José’s Herbert Eder / Rest. Bamira

MEJOR CARTA DE POSTRES : . MEJOR TIRADOR DE CEHVEZA

Rest. Chef Nizar (LZ) Pablo Santana / Tasca La Travesia de Triana
MEJOR EMPRESA HOSTELERA COMPROMETIDA MEJOR HEB'I_‘AUHANTE HISTORICO

CON LA RESPONSABILIDAD SOCIAL Rest. La Terraza (Hotel Santa Catalina)

Lobasan Hotels & Resorts
: MEJOR COCINERO
MEJOR RESTAURANTE DE HOTEL : Joaquin Espejo -

Rest. Los Guayres (Hotel Cordial Mogén Playa) Rest. Moorea y Rest. El Patio del Cuyés

| MEJOR COCINERO CANARIO POR EL MUNDO MEJOR RESTAURANTE REVELACION
Jonay Armas. Rest. The Principal (Hong Kong) Rest. Summum (Hotel Reina Isabel)
MEJOR RESTAURANTE TEMATICO .MEJOH RESTAURANTE INDEPENDIENTE
Rest. Ribera del Rio Mifio (Cocina Gallega) Rest. Casa Brito
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Mahou
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